Mit Sorgfalt ausgewahlt. Am Lechweg gemacht.

DIE LECHWEG
PRODUISTE

WWW. lechweg.com/lechweg-produkte




Hier kommen sie her: der Lech(weg) verbindet
diese wunderbaren Produkte miteinander

Vorweg

DERWEG - DIE PRODUKTE

Der Lechweg ist ein besonderer Weitwan-
derweg und eine einmalige Naturerfahrung.
Dieses Erlebnis wird abgerundet durch eine
Auswahl an exklusiven Lebensmitteln und
handwerklichen Produkten, die entlang des
Lechwegs hergestellt werden.

Alle »Lechweg-Produkte« werden sorg-
faltig auf ihre Qualitdt, Regionalitit und
Nachhaltigkeit hin ausgewihlt. Ein kleines,
feines Angebot, mit dem Sie Ihre Wande-
rung kulinarisch bereichern oder das Sie als
Andenken und kleines Geschenk mit nach
Hause nehmen konnen.

Die folgenden Seiten informieren Sie
iiber diese ausgewdhlten Produkte und
stellen IThnen deren Macher vor. AuRerdem
erfahren Sie, wo Sie die »Lechweg-Produkte«
auf Ihrem Weg am Lech entlang erhalten
konnen.
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In dieser Broschiire
stellen wir Ihnen die
ersten flnf »Lechweg-
Produkte« vor. Die
Rezepturen wurden
speziell fiir diesen
Zweck entwickelt, die
Herstellung findet aus-
schlieflich in kleinen
Betrieben in der un-
mittelbaren Umgebung
des Lechwegs statt.



Ausgesuchte regionale Zutaten und die Herstellung in kleinen
regionalen Betrieben - so entsteht ein »Lechweg-Produkt«

Was macht ein nLechweg-Produkt« aus?

UNSERE VERANTWORTUNG

Wir leben in einer schnelllebigen und auf-
regenden Zeit. Wahrend wir alle méglichen
Produkte aus aller Welt bequem online be-
stellen, haufen sich Berichte iiber Lebens-
mittelskandale und Ausbeutung. Gerade
deshalb fordern immer mehr Kunden »ehr-
liche« Produkte: Biologischer Anbau, Regio-
nalitdt und Transparenz bei der Herstellung
sind Themen, die an Bedeutung gewinnen.
Die »Lechweg-Produkte«, die unter der Obhut
der Werbegemeinschaft Lech-Wege entstehen,
folgen diesen Bediirfnissen und entsprechen
damit auch den Werten des Weitwanderweges:

— ehrlich - die Produkte sind qualitativ
hochwertig und in Handarbeit hergestellt.

- authentisch — Bei der Herstellung wird
grofler Wert auf die Verwendung von
Grundprodukten und Inhaltsstoffen
aus der Region gelegt.

— nachhaltig — die Produkte stehen fiir einen
verantwortungsbewussten Umgang mit
Ressourcen und der Natur
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Als »Lechweg-Produkt«
erhditlich sind nur hand-
werkliche Erzeugnisse
oder Lebensmittel, die
den Kriterien entsprechen
und von der Werbege-
meinschaft Lechwege
dazu legitimiert sind.
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er nLechweg-Kramat« macht sich besonders g ?

ilzbanderole

im robusten Glasflachmann mi

Gin vom Lechweg — mit Geist und Seele

DER LECHWEG-KRAMAT

Der nLechweg-Kramat« vom Lechtaler Haus-
segen in Elbigenalp ist ein edler Gin mit ein-
zigartiger Stilistik und wiirziger Note.

Der Traditionsbegriff »Kramat« stammt
aus dem Mittelhochdeutschen und bezeich-
net den Hauptbestandteil dieses Brandes:
den Wacholder. Dessen leicht harzig-herbes
Aroma wird vom angenehm frischen Ge-
schmack der Zitronenmelisse und aroma-
tisierenden Krautern umwoben. Ein Duft-
und Gaumenerlebnis, das nur darauf wartet,
dargeboten zu werden!

Stilecht kommt der »Lechweg-Kramat«
im geschmackvollen Flachmann fiir unter-
wegs daher. Der Lechtaler Haussegen fiillt
den Gin aber auch direkt in passende Glas-
flaschen ab. Und so nimmt man ihn - in
Erinnerung an iippig blithende Hochalmen
- gerne mit nach Hause.
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Hauptbestandteil des
wohlgehtiteten Rezep-
tes ist Wacholder. Mit
Zitronenmelisse, Holun-
derbliiten, Pfefferminze,
Lavendel, Meisterwurz,
Thymian, Schafgarbe,
Rosmarin, Angelika und
zwei geheimen Zutaten
wird er 36 Stunden lang
mazzeriert (in Alkohol
angesetzt) und an-
schlieiend behutsam
destilliert.

(® ERHALTLICH BEI:

> Lechtaler Haussegen,
Elbigenalp

—> Naturkdserei Sojer,
Steeg

> Bauernmarkt Reutte
Adressen s. Seite 25



Vorgestellt:

DER LECHTALER HAUSSEGEN

Direkt am Lechweg, im Schnitzerdorf Elbigen- Lechtaler
alp, ist der »Lechtaler Haussegen« daheim - %
die erste und einzige Schaubrennerei im

ganzen Lechtal. Lechtaler Haussegen

Melanie Haider & Mario Huber
Dorf 52 - A-6652 Elbigenalp
Fiir die Edelbrande mit »Geist & Seele«,

. o Tel. +43 (0) 676 - 22
auf die das Familienunternehmen zu Recht 43(0)676 34434

info@lechtaler-haussegen.at
stolz ist, geschieht alles mit grofdter Sorgfalt www lechtaler-haussegen.at

von eigener Hand: das Ernten des Obstes und
Graben der Wurzeln (Enzian, Meisterwurz
und Blutwurz werden zum Beispiel aufwin-

dig in 1800-2000 m Hohe selbst gegraben), @® WISSENSWERT.

das Einmaischen und Destillieren. Neben = Schaubrennerei und

einer modernen Destille und gepriifter Hand- Verkauf: Dienstag
und Donnerstag,

werkskunst sind es Leidenschaft und Experi-
mentierfreude, die den Betrieb ausmachen:
Alles, was das Lechtal an Obst, Beeren, Wur-

17.00-18.30 Uhr

—> Sie mdchten an einer
Verkostung (fur 5-17

\on der sorgfdltigen Auswahl der Zutaten bis zum
behutsamen Destillieren: die Edelbrdnde vom Lech-
taler Haussegen entstehen in reiner Handarbeit

e ST

zeln und Krautern bietet, wird fiir die Brande
verwendet und zu immer neuen Kreationen
verfeinert. Als ehrliche, reine Naturproduk-
te kommen die Edelbrande vom »Lechtaler
Haussegen« ohne zusitzliche Aromen und
Farbstoffe aus.
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Personen) teilnehmen
oder auf3erhalb der
Offnungszeiten vor-
beischauen? Dann
melden Sie sich ein-
fach telefonisch an



Gut gekiihlt schmeckt es am

besten: Das Lechweg-Bier

Am Lechweg nach dem Reinheitsgebot gebraut

DAS LECHWEG-BIER

Das »Lechweg-Bier« wird exklusiv fiir den Lech-
weg von der Vilser Bergbrau gebraut. Fiir seine
Herstellung werden bestes helles Gerstenmalz
und feinster Aromahopfen verwendet. Streng
nach dem Reinheitsgebot von 1516 mit reinem,
kristallklarem Quellwasser direkt aus den
Vilser Bergen gebraut, entsteht daraus eine
spritzig-herbe Bierspezialitit: genussvoll rund,
harmonisch mit einer eleganten Hopfennote.
Entsprechend der Philosophie des Lechwegs
wird das Bier naturbelassen unfiltriert abge-
fiillt. Dadurch bleiben alle wertvollen Inhalts-
stoffe, die sich im Laufe des sechswochigen
Herstellungsprozesses im Bier zu einer aus-
gewogenen Komposition vereinen, erhalten.

Mit weniger als fiinf Volumenprozent
Alkohol ist das Lechweg-Bier ein idealer
Durstloscher - nicht nur fiir Wanderer. In
der umweltfreundlichen o,331-Mehrwegfla-
sche passt es in jeden Rucksack und eignet
sich auch hervorragend als Andenken oder
kleines Geschenk fiir die Daheimgebliebenen.
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Das Besondere am Aroma-
hopfen ist die aufergewdhn-
liche Aromenintensitdt, die
er beim Brauen entfaltet.
Aromahopfen ist der quali-
tativ hochwertigste, aber
auch teuerste Hopfentyp.

(® ERHALTLICH BEI:

—> Brauereiverkauf Vilser
Privatbrauerei, Vils

N2

eni Service Station,
Stockach

Nah & Gut Blaas, Steeg
Rasthof Huter, Vils
Sparmarkt Geisenhof, Vils
Bauernmarkt Reutte
ADEG Pfaundler, Reutte

Schnaps- & Weinboutigue
Linzgieseder, Reutte

N N NN

N2

Auferferner Bauernladen,
Reutte

Adressen s. Seite 25
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Bei der Vilser Bergbrdu ist
Brauen noch echte Handarbeit
*-.

Vorgestellt:

DIEVILSER BERGBRAU

Nur einen kleinen Abstecher vom Lech-
weg entfernt liegt die Vilser Privatbrauerei.
Ein Haus mit Geschichte, denn hier im
»Griinen Baum zu Vils« wurde schon vom
15.bis ins 19. Jahrhundert Bier gebraut. Um
diese Tradition neu zu beleben, haben sich
erfahrene Braumeister zusammengefunden,
die »aus der Region fiir die Region« einzigar-
tige Biere brauen. So griindeten sie im Mai
2013 ihre kleine, aber feine Biermanufaktur.

Die Liebe zum Brauen, Erfahrung, Geschick
und der Sinn fiir das Besondere bilden die
Grundlage fiir charakterstarke und einzigar-
tige Bierspezialititen, welche streng nach
dem Reinheitsgebot von 1516 ausschliefdlich
aus Malz, Hopfen, Hefe und Wasser gebraut
werden. Das angebotene Sortiment umfasst
sowohl untergdrige als auch obergarige Biere
und wird durch saisonal erhiltliche Biere
erganzt. Das noch junge Unternehmen ver-
treibt sein Bier mittlerweile vom Arlberg bis
zur Zugspitze und von Fiissen bis Innsbruck.
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Vilser Privatbrauerei GmbH
Stadtgasse 2 - A-6682 Vils

Tel. +43 (0) 5677 - 53176
info@vilserprivatbrauerei.at
www.vilserprivatbrauerei.at

@ WISSENSWERT:

- Offnungszeiten
Brauereiverkauf:
werktags
8.00-16.00 Uhr

— Uber www.mybier.at
konnen Sie Vilser
Bergbrau auch online
bestellen



Ursprtinglicher Genuss mit
ganz individueller Note

Natdrliches mit Pfiff vom Gehrnerhof

DIE LECHWEG-

CHROMMI CHAMMIWURZA

Lisbeth Fritz vom Gehrnerhof hat speziell fiir
die Lechweg-Kaminwurzen Rezepturen ent-
wickelt, in denen sich der urspriingliche Ge-
schmack der »Chrommi Chammiwiirza« mit
ausgesuchten Krautern und Beeren aus dem
oberen Lechtal vereint. Egal ob mit »Gridnta-
beer«, »Blaubeer« oder »Chriitidr« - dazu muss
man den Walser-Dialekt nicht vestehen,man
kann ihn schmecken! Fiir diese Spezialitdt
werden ausschlieRlich Zutaten direkt vom
Gehrnerhof und aus der direkten Nachbar-
schaft verwendet - fiir unverfilschten, ehrli-
chen Genuss. Dafiir wurden die Kaminwurzen
im Friihjahr 2014 auch schon bei der Wurst-
und Speckpramierung ausgezeichnet.

Die »Chrommi Chimmiwiirza« eignen
sich hervorragend als Wanderverpflegung,
aber auch bei der deftigen Brotzeit zu Hause
sollten sie nicht fehlen.
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Verschiedenste Krauter
und Beeren aus dem
oberen Lechtal machen
diese Kaminwurzen zu
etwas ganz Besonderem:
Bergthymian, Zitronen-
melisse, Schliisselblume,
Johanniskrautblatter,
Brennnessel, Knoblauch,
Wildpreiselbeeren und
Waldheidelbeeren.

(® ERHALTLICH BEI:

> Gehrnerhof, Warth

> Kadserei Sojer, Steeg

—> Bauernmarkt Reutte
Adressen s. Seite 25



Lisbeth Fritz liebt die Natur — und ldsst
das.in ihre Rezepte einflief3e

Vorgestellt:

DER GEHRNERHOF

Der Gehrnerhof der Familie Fritz in Gehren
ist ein echter »Geheimtipp«, an dem man
gerne Halt macht.

Der Familienbetrieb ist der letzte viehhal-
tende Bio-Bauernhof am Ort - Kiihe, Kilber,
Schweine und Hiithner gehéren zum Hof, auf
dem Lisbeth und Franz Fritz mit Kindern
und Enkeln leben und arbeiten.

Ob in einem der gemiitlichen Gistezim-
mer oder zur Rast im Terrassenausschank mit
herrlichen Bauernhof-Schmankerln - hier
fiithlt man sich einfach gut aufgehoben. Dazu
tragen auch Lisls aufergewohnliche Bauern-
kiiche und die am Hof hergestellten Produkte
bei, ganz nach dem Motto des Gehrnerhofs:
»einzigartig und natiirlich«. Tradition und
beste Zutaten vom Hof und aus dem (Krduter-)
Garten erganzen sich mit der unnachahmli-
chen, erfrischenden Kreativitit der Kiichen-
chefin.
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einzigartig & natiirlich

GEHRNER
HOF

Gehrnerhof
Lisbeth & Franz Fritz
Gehren 5 - A-6767 Warth

Tel. +43 (0) 5583 - 3602
Gehrnerhof@aon.at
www.gehrnerhof.at

@ WISSENSWERT:

—> Lisls Terrassenaus-
schank hat von Juni
bis Oktober tagstiber
fur Sie geoffnet

— »Urlaub am Bauern-
hof« ist ein Abenteuer
der Individualitat: Auf
dem Gehrnerhof erwar-
ten Sie gemitliche
Zimmer und Apparte-
ments sowie hofeigene
Verpflegung. Lisls
Spezialitdt sind selbst-
gemachte Kdrntner
Kasnudeln.



Kdsegenuss der besonderen Art: Mit Liebe und Sorgfalt

DER LECHWEG-
BEERIGER LECHTLER

Fiir den »Beerigen Lechtler« hat Kadser Kurt
Sojer eine auflergewohnliche Rezeptur er-
sonnen: Ein cremig-pikanter Schnittkdse mit
feiner Rotschmiere, geschmacklich perfekt
erginzt durch saftige Preisel- und Heidel- Fir den Keise wird nur

beeren sowie einen Hauch Lechtaler Krauter. frische, silofreie Heumilch
verwendet, die zweimal

. . . tdglich von Bauernhdfen
Mindestens vier Wochen lang wird der g f
und Almen der Gemeinde

kleine Laib mit Natursalz gepflegt, damiter | angeliefert wird
seinen kraftvollen Geschmack entwickeln
kann. Die Reifezeit sorgt auch dafiir, dass
der Kase sehr bekommlich wird.

(® ERHALTLICH BEI:

— Naturkdserei Sojer,

Steeg
Sie erhalten den »Kleinen« - solange der - Zqur Malrkt Winkler,
. . . . igenalp
Vorrat reicht - in einer von Hand im Lechtal > Metzgerei Sonmweber,
gefertigten Spanschachtel. Dank seines Stanzach
. .. . . —> Restaurant

handlichen Formats lasst sich der exklusive Sennerland, Hofen
Lechweg-Kdse natiirlich wunderbar in den = Bauernladen Reutte
Rucksack packen. Er schmeckt aber auch = Alle M-Preis-Filialen

im Bezirk

vorziiglich zu einem Glas Wein am Abend. Adressens. Seite 25
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Kurt Sojer stellt jede seiner Kdse-
spezialitdten mit grofiter Sorgfalt her

Vorgestellt:

DIE NATURKASEREI SOJER

Kleine Kisereien sind selten geworden. Doch
eine gibt es noch im Lechtal - die Naturkase-
rei Sojer im Ortszentrum von Steeg. Hier, am
Fufle des Arlbergs, stellt der familiengefiihrte
Betrieb ein vielfdltiges Angebot von Kisespe-
zialitdten, Butter, Topfen und Joghurt her.
Verwendet wird dafiir ausschlieflich reine,
silofreie Heumilch von Héfen und Almen im
Steeger Gemeindegebiet.

Die Familie Sojer fiihrt ihre Kiserei mit
Liebe und Sorgfalt und legt grofRten Wert auf
die traditionelle, handwerkliche Herstellung
ihrer Kdse. Denn was gut werden soll,braucht
einfach Zeit zum Reifen. Der verantwortungs-
volle Umgang mit dem Rohstoff Milch und
die intensive Pflege ergeben hochwertige Pro-
dukte von erstklassiger Qualitdt. Bestitigt wird
die Kaserei in ihrem Tun und Handeln von
zahlreichen Auszeichnungen wie dem »AMA-
Giitesiegel«, »Bewusst Tirol«, »Nachhaltig-
keit« oder »Internationale Kasiade« - und
natiirlich von vielen begeisterten Kunden!
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Lechtaler
Naturkaserei

Sojer

Lechtaler Naturkdserei Sojer
Familie Sojer
Steeg 16 - A-6655 Steeg

Tel. +43 (0) 5633 - 56 36
info@kaesereisojer.at
www.kaesereisojer.at

@ WISSENSWERT:

— Geschdft und Milch-

trinkstube laden tag-
lich von 8.00-18.00

Uhr (sonn- und feier-
tags ab 8.30 Uhr) zum
Einkaufen und zur ge-
miitlichen Brotzeit ein

Gerne konnen Sie bei
einer Fihrung mehr
liber die Kaserei er-
fahren (nach Voran-
meldung, ab 10 Teil-
nehmern)



Eine besondere Seife als
duftende Erinnerung

Wohlriechend und nattirlich

DIE LECHWEG-NATURSEIFE

Fiir die Lechweg-Naturseife hat Dietrich
Zarnack in seiner gldsernen Seifenmanu-
faktur Leovinus das Naturerlebnis Lechweg
in einer exklusiv entwickelten Pflanzen-
duftkreation eingefangen.

Die Basis der Lechweg-Naturseife bildet
Wacholderholz, dessen wiirziger, balsami-
scher Duft auch den Wanderer auf dem Lech-
weg begleitet. Sein Pflanzenextrakt wirkt
ausgleichend, krampflosend und stirkend.
Essenzen von Lavendel und Rose runden den
Duft der Seife mit einer angenehm blumigen
Note ab und wirken zudem beruhigend und
harmonisierend.

Eine Seife als »Kompakt-Wellness-
Programmu fiir miide Wanderer und eine
duftende Erinnerung an eine einzigartige
Naturerfahrung.
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Den Wacholder kennen
viele als Gewiirz: Die
schwarzen Beeren haben
einen wunderbar sauren
Geschmack, wenn man sie
zerbeifit. Der Wacholder
ist aber auch eine uralte
Heilpflanze mit antisepti-
schen Eigenschaften.

(® ERHALTLICH BEI:

—> Seifenmanufaktur
Leovinus, Hopferau

— Naturkdserei Sojer,
Steeg

Adressen s. Seite 25
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In Dietrich Zarnacks Seife kommt nur das Beste'= und-das
zeigt er Intere

sierten in seiner »gldsernen« Manufaktur

Vorgestellt:

NATURKOSMETIK LEOVINUS

Unweit des Lechfalls bei Fiissen, im beschau-
lichen Hopferau, stellt Dietrich Zarnack
seine Seifen her - in der ersten »gldsernenc
Seifenmanufaktur Bayerns. Transparenz liegt
dem Seifenhersteller besonders am Herzen -
deshalb legt er so grof3en Wert darauf, dass
jeder ihm bei der Arbeit zusehen kann.

Seine einmaligen Natur- und Pflanzen-
seifen entstehen in reiner Handarbeit nach
dem Kaltsiedeverfahren. Bei dieser traditio-
nellen Form der Seifenherstellung werden
nicht nur die wertvollen Inhaltsstoffe, son-
dern auch die Umwelt geschont.

Jede Seife ist etwas ganz Besonderes. Da-
fiir sorgen Pflanzenextrakte, die nach alche-
mestischer Tradition hergestellt werden. Das
verwendete Wasser stammt aus der Calcium-
Schwefel-Quelle in Fiissen/Bad Faulenbach
und es werden ausschliefflich natiirliche
Diifte und Farbstoffe verarbeitet.
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LEOVINUS

NATURKOSMETIK

Leovinus Naturkosmetik
Dietrich Zarnack
Hauptstrafe 17
D-87659 Hopferau

Tel. +49 (0)173 - 7760011
info@spagyischenaturkosmetik.de
www.spagyrischenaturkosmetik.de

@ WISSENSWERT:

— Von Mitte Mdrz bis
Ende August kann
man jeden Mittwoch
beim Seifensieden
zusehen und sich
durch die Manufak-
tur fiihren lassen

— Offnungszeiten von
April bis Oktober:
Mo-Fr, 14.00-18.00
Uhr (Oktober bis
Mdrz siehe Website)



Alle Erzeugnisse erhalten Sie direkt bei den Herstellern
und bei ausgewdhlten Verkaufsstellen, die Sie der Liste
rechts entnehmen konnen. Oder informieren Sie sich
unter www.lechweg.com/lechweg-produkte.

Hopferau @

Fussen e

Vils @
Pinswang @

Lechaschau () Reutte

Vorderhornbach

® Hersteller Lechweg-Produkte
@ Verkaufsstellen

Hier sind die Produkte erhdltlich

DIEVERKAUFSSTELLEN

— Lechweg-Kramat

Lechtaler Haussegen ®

Dorf 52 - A-6652 Elbigenalp
Online-Shop: www.lechtalerhaussegen.at

Naturkdserei Sojer ®
Steeg 16 -A-6655 Steeg

Bauernmarkt Reutte @
Untermarkt 19 -A-6600 Reutte

— Lechweg-Bier

Vilser Privatbrauerei ©
Stadtgasse 2 -A-6682Vils
Online-Shop: www.mybier.at

eni Service Station (®
Stockach 21+ A-6653 Bach-Stockach

Nah & Frisch-Markt Blaas (®
Steeg 29 - A-6655 Steeg
Rasthof Huter ®

Stegen 7, A-6682Vils

Sparmarkt Geisenhof ®
BahnhofstraRe 1, A-6682 Vils

Bauernmarkt Reutte @
Untermarkt 19 -A-6600 Reutte

ADEG Pfaundler (2
Ehrenbergstrafe 2 -A-6600 Reutte

Schnaps- & Weinboutique Linzgieseder ®
Obermarkt 25 - A-6600 Reutte

Auferferner Bauernladen ®
Obermarkt 3-A-6600 Reutte

weiterhin erhdltlich bei vielen Gasthdfen,
Restaurants, Almhtitten, Hotels und
Pensionen entlang des Lechwegs.

— Lechweg-Chrommi Chdmmiwiirza

Gehrnerhof ®
Gehren 5 -A-6767Warth

Naturkdserei Sojer ®
Steeg 16 - A-6655 Steeg

Bauernmarkt Reutte (%)
Untermarkt 19 -A-6600 Reutte

— Lechweg-Beeriger Lechtler

Naturkdserei Sojer ()
Steeg 16 - A-6655 Steeg

Bauernmarkt Reutte @
Untermarkt19-A-6600 Reutte

Restaurant Sennerland ()
Hauptstrafe 26 - A-6604 Hofen

Spar Markt Winkler ®

Dorf 46 -A-6652 Elbigenalp
Metzgerei Sonnweber @
Stanzach 38 - A-6642 Stanzach

M-Preis-Filialen Reutte,
Weif3enbach, Elbigenalp, Holzgau ®

— Lechweg-Naturseife

Seifenmanufaktur Leovinus ©
Hauptstrafte17 - D-87659 Hopferau
Online-Shop:
www.spagyrischenaturkosmetik.de

Naturkdserei Sojer (&)
Steeg 16 - A-6655 Steeg
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Der Lech - die einzigartige Flusslandschaft pragt
Mensch und Natur gleichermaf3en

Ein Fluss als Begleiter

DER LECHWEG

Der Lechweg bietet ein einzigartiges Natur-
erlebnis, von der Landschaft gepriagte Men-
schen und wahrlich sagenhafte Geschichten.

Auf rund 125 Kilometern begleitet der
Wanderer den Lech. Von seiner Quelle nahe
des Formarinsees im osterreichischen Bun-
desland Vorarlberg entlang einer der letzten
Wildflusslandschaften Europas bis hin zum
Lechfall in Fiissen im Allgau.

Der Weg verbindet drei Regionen und zwei
Linder mit ihren Traditionen und Geschich-
ten. Vom Arlberggebiet iiber die Tiroler Natur-
parkregion Lechtal-Reutte bis ins siidliche
Allgau. Alle drei Regionen hat der Lech iiber
die Jahrhunderte geprigt. Von den Rémern
und ihren Alpeniiberquerungen, iiber die
Schwabenkinder bis zu den Flof3ern - in je-
der dieser Geschichten spielte der Lech eine
bedeutende Rolle.

DIE LECHWEG-PRODUKTE 26
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Aktuelle Informationen
und alles Wissenswerte
zum Lechweg finden
Sie im Internet unter
www.lechweg.com



@® WISSENSWERT:

—> Da die Weitwander-

route des Lechweges
auf tiber 1.800 m UNN.
startet, kann es durch-
aus sein, dass auf be-
stimmten Abschnitten
der Schnee noch lange
liegen bleibt. Der offi-
zielle Saisonstart fir
den Lechweg ist des-
halb Ende Juni. Ab
Mai kénnen Sie in der
Regel mit Ihrer Wan-
derung ab Warth
starten.

Der magisch tiirkise Fluss pragt Fauna
und Flora. Viele Brutvogelarten und wild-
wachsende Orchideen bilden einen der arten-
reichsten Lebensrdume Mitteleuropas. Um
diese einmalige Wildflusslandschaft zu er-
halten, wurde der »Naturpark Tiroler Lech«
ins Leben gerufen.

Die Europdische Wandervereinigung hat
den landeriibergreifenden Lechweg einer
strengen Qualititspriifung unterzogen. Sie
zertifizierte den Weitwanderweg als ersten
Leading Quality Trail. Der Lechweg ist somit
Modell fiir Weitwanderwege in ganz Europa.

Die empfohlenen Etappen fiir den 125 km
langen Lechweg liegen zwischen sechs und
acht Tagen. Auch als Anfinger und weniger
erprobter Wanderer finden Sie eine Vielzahl
an Angeboten fiir Tagesausfliige und kiirzere
Touren. Die Wanderabschnitte reichen von
leichten Strecken bis zu anspruchsvollen
Bergwegen.




Flissen Tourismus und Marketing
Kaiser-Maximilian-Platz 1 - D-87629 Fiissen
Telefon +49 (0) 8362 - 93 85-0
www.fuessen.de

Lech Ziirs Tourismus GmbH
Dorf 2 - A-6764 Lech am Arlberg
Telefon +43 (0) 5583 - 2161-0
www.lech-zuers.at

weitere Informationen und
aktuelle Verkaufsstellen unter:

www.lechweg.com/lechweg-produkte
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